MARGNA

RESTORANT DAL PARC

4—Gang—AbendmenU und Margna-Klassiker

Das Restorant dal Parc ist das Herzstuck unserer Gastronomie. Am Abend servieren wir unser taglich wechselndes

4—Gang—AbendmenU sowie die Margna-Klassiker wie das Chateaubriand oder Crépes Suzette.

Die Stivetta da Segl ist ein gemutlicher, separater Raum des Restorant dal Parc. Der Raum Uberzeugt mit einer
beeindruckenden Hohe, dem historischen Halbgewolbe, welches renoviert wurde. Die Stivetta da Segl mit 24
Sitzplatzen kann auch fur Ihren privaten Anlass gebucht werden, woflr eine Abtrennung in Richtung Butia und

Restorant dal Parc moglich ist. Hier dirfen auch Gaste mit ihren wohlerzogenen Hunden essen.

Vegetarische Gerichte haben wir mit Vgekennzeichnet.

Bun appetit!

RESTORANT DAL PARC

I'menu a 4 portate e i classici Margna

Il Restorant dal Parc e il fulcro della nostra cucina. La sera, serviamo i nostri classici Margna come Chateaubriand o

Crépes Suzette e il nostro menu a 4 portate, scelto ogni giorno.
CTIN/ETTA MA CE
STUVETTA DA SEGL

La Stuvetta da Segl e unaccogliente sala separata del Restorant dal Parc. La sala € ariosa e spaziosa grazie allo
storico soffitto a mezza volta, recentemente rinnovata. Gli ospiti possono mangiare qui anche con i loro cani ben

educati.

La Stuvetta da Segl con 24 posti a sedere, separata dalle altre zone dell’Hotel Butia e Restorant dal Parc, puc essere

prenotata per il vostro evento pr/'vato.

| piatti vegetariani sono indicati con V

Bun appetit!







MARGNA KLASSIKER AB 2 PERSONEN (PREIS PRO PERSON)

Wir bitten Sie um Vorbestellung bis 17.00 Uhr an der Recepziun oder im Restorant dal Parc.

Chateaubriand ‘ Sauce Beéarnaise ‘ Jus ‘ Kartoffelgratin ‘ Langkornreis ‘ glasiertes Gemuse ] Blattsalat 70

AM TISCH FLAMBIERT

Chateaubriand \ hausgemachte Spezialsauce | Kartoffelgratin \ Langkornreis \ glasiertes Gemuse | Blattsalat 75

DESSERT AM TISCH FLAMBIERT

Crépes Suzette \ Vanilleglace 29



VORSPEISEN

Randencannelloni ‘ Frischkase ‘ Essigbirnen | Petersilienbrioche | Baumniisse V.

Bundnerfleisch Lasagnette | Bergkase | Karbis-Chutney \ Silser Bauern Birnenbrot

Hausgebeizter Swiss Lachs aus Lostallo ] Gurken ] Pumpernickel ‘ Meerrettich ] Dillsenf

Rindstatar (90g | 140g) | Toastbrot | Kapernapfel | Sa|zbutter\ Eigelbcreme 30

Gemischter Blattsalat | Randen \ Karotten \ ApFe| \ Nusse ] hausgemachte Gemusepickels Y

Nusslisalat ‘ Croltons ‘ gekochtes Bio Ei Y

Salatsaucen: French | Joghurt | Randen-Meerrettich | Aceto Balsamico
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SUPPEN

Bundner Gerstensuppe
Wildconsommeé | Wacholdernocken | GemuUsestreifen

Albula-Bergkartoffelcremesuppe ] Schnittlauchtartelette V°

WARME VORSPEISEN | PASTA

Wild-Capuns | Salsiz | Wildschinken | Wurzelgemuse (auch als Vegi-Variante V)
Veltliner Pizzoccheri | Salbei | Wirsing ] Mangold ‘ Kartoffeln V'
Hausgemachte Ravioli | HirschschmorbratenﬁjHung| Fichtensprossenbutter| Birnen

Hausgemachte Kartoffel-Ricottataschen \ Pilzﬂjllung| Rahmspinat ‘ Tomaten V.
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FLEISCH

Siedfleisch vom Kalbsschulterspitz | Wurzelgemuse \ grune Krautersauce \ Apfel-Meerrettich-Sahne

Gebackenes & geflilltes Kalbskotelett | Truffelkase \ Rohschinken |A|bu|a—Bergl<artoFFe|n | Preiselbeerkompott

Rosa Lammracks | Bergackerbohnen | Bockshornklee \ Zimttomaten | Nelkenjus

Hirschgulasch | Rotkraut | Quarkpizokel | Kalettes | Marroni

Rosa Rindsfilet ‘ Truffelkruste ‘ Schwarzwurzeln ‘ Plain in Pigna ] Rotweinjus

FISCH

Gebratener Zander \ Apfel-Minz-Sauerkraut \ Topinambur

Gebratenes Saiblingsfilet | Schnittlauchrisotto | Randen

Konfierter Lachs\ Krautercrumble | Berglinsen ] Schwarzwurzeln

44
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DESSERTS | KASE

Frischkasetortchen | Quitte | Vogelbeersorbet
Schokolade | Randen | Sauerrahm
Karamellisierter Bundner Quarktatsch | Zwetschgenkompott | Zimtglace

Kaseteller mit funf verschiedenen Sorten | Chutney | Silser Bauern Birnenbrot

HAUSGEMACHTE SORBETS | GLACES (PrO KUGEL)

Sorbet: Blutorange | Zitrone | Vogelbeere | Apfel | Erdbeere
Mit: Vielle Prune | Campari | Calvados | Vodka | Williams
Glace: Vanille | Schokolade | Mocca | Baumnuss

Mit: Rahm

Geruhrter Eiskaffee | Rahm

Liebe Gaste, wenn Sie Allergien und/oder Unvertraglichkeiten haben, geben Sie uns bitte Bescheid.

Wir beraten Sie gerne.
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HERKUNFT FISCH

Lachs | (CH)Y | (NO)
Saibling| (CH) | (S)
Zander | (FAO27)

HERKUNFT FLEISCH

Rind | (CHY D

Wild | (CHYAD|UD
Kalb | (CH)

Lamm | (CHY|URD)
Schwein | (CH)

Gefligel | (CH)

HERKUNFT BACKWAREN

Brot und Feinbackwaren ] (CH)

LIEFERANTEN

Fleisch | Heuberger (St. Moritz), Rageth (Landquart)

Fisch | Bianchi (Zufikon), Rageth (Landquart),
Swisslachs (Lostallo)

Gemuse und Frichte | L. Giurani & Co. (Castasegna)

Milchprodukte | Sennerei Pontresina (Pontresina)

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% Mehrwertsteuer



