MARGNA

4—Gang—AbendmenU und Margna-Klassiker
Das Restorant dal Parc ist das Herzstlck unserer Gastronomie. Am Abend servieren wir unser taglich wechselndes
4—Gang—AbendmenU sowie die Margna-Klassiker wie das Chateaubriand oder Crépes Suzette.
Stlvetta da Segl

Die Stuvetta da Segl ist ein gemutlicher, separater Raum des Restorant dal Parc. Der Raum Uberzeugt mit einer
beeindruckenden Hohe, dem historischen Halbgewolbe, welches renoviert wurde. Die Stuvetta da Segl mit 24
Sitzplatzen kann auch fur Ihren privaten Anlass gebucht werden, wofur eine Abtrennung in Richtung Butia und

Restorant dal Parc moglich ist.

Vegetarische Gerichte haben wir mit Vgekennzeichnet.

Bun appetit!

I'menu a 4 portate e i classici Margna
Il Restorant dal Parc ¢ il fulcro della nostra cucina. La sera, serviamo il nostro menu a 4 portate, scelto ogni giorno e i
nostri classici Margna come Chateaubriand o Crépes Suzette.
Stuvetta da Segl

La Stivetta da Segl € un'accogliente sala separata del Restorant dal Parc. La sala € ariosa e spaziosa grazie allo

storico soffitto a mezza volta, recentemente rinnovata.

La Stivetta da Segl con 24 posti a sedere, separata dalle altre zone dell’Hotel Butia e Restorant dal Parc, puc essere

prenotata per il vostro evento pr/'vato.

/ piatti vegetariani sono indicati con V

Bun appetit!







MARGNA KLASSIKER AB 2 PERSONEN (PREIS PRO PERSON)

Wir bitten Sie um Vorbestellung bis 17.00 Uhr an der Recepziun oder im Restorant dal Parc.

Chateaubriand ‘ Sauce Beéarnaise ‘ Jus ‘ Kartoffelgratin ‘ Langkornreis ‘ glasiertes Gemuse ] Blattsalat 70

AM TISCH FLAMBIERT

Chateaubriand \ hausgemachte Spezialsauce | Kartoffelgratin \ Langkornreis \ glasiertes Gemuse | Blattsalat 75

DESSERT AM TISCH FLAMBIERT

Crépes Suzette \ Vanilleglace 29



VORSPEISEN

Kurbisschnitte | Ziegenfrischkase | hausgemachte Brioche ‘ gruner Apfel \'

Rehschinken-Lasagnette | Randen | Bundner Bergkase \ eingelegte Essigbirnen

Carpaccio vom Swiss Lachs aus Lostallo | Schnitt|auchbutter‘ Pumpernickel ] Gurke ‘ Frisee

Rindstatar (90g | 140g) | Toastbrot | Kapernapfel | Salzbutter \ Eigelb 30

Herbstlicher Blattsalat \ Rohkostgemuse | Apfel | Trauben | Nusse | stiss-saurer Muskatkiirbis V.

Salatsaucen: French \ Joghurt | schwarze Johannisbeere | Balsamico

24

26

27

46

16



SUPPEN

Bundner Gerstensuppe 16
Wildconsommeé | Fichtensprossenknodel 16
Arvenschaumsuppe ‘ Alpkasetartelette Y 15

WARME VORSPEISEN | PASTA

'@ YOI

Wild-Capuns ‘ Salsiz | Wildschinken | Wurzelgemuse (auch als Vegi-Variante erhaltlich V) 23 35
Veltliner Pizzoccheri | Salbei | Wirsing ] Mangold ‘ Kartoffeln V' 19 29
Hausgemachte Ravioli | Hirschfullung | Thymianbutter| Preiselbeeren 22 34

Quarkpizokel | Rehrlcken | Wirsing | Steinpilze 22 34



FLEISCH

/weierlei Gams | Wacholder-Bramata | Rotkraut | Maroni

Cordon bleu | Truffelkase \ Rohschinken | Kartoffel-Gemusegrostel | Preiselbeerkompott

Rosa Hirschricken

Fichtensprossenkruste | Pastinaken \ Totentrompetencreme | Sellerie-Baumkuchen | Preiselbeerjus

Im Green Egg gegrilltes Kalbskotelette (ca. 300g) | Plain in pigna | Herbstgemuse \ Pfefferrahmsauce

Rosa Rindsfilet | Quarkpizokel | Minizucchini | Cherrytomaten | Hollandaise | Krauterjus

Rehricken im Speckmantel | Wacholdergnocchi ‘ Rosenkohl ‘ Granatapfel | Rotweinjus

Ab 2 Personen |

Im Green Egg gegrilltes Fiorentina (ca. 1,6 kg) pro Person
knusprige Kartoffelspalten | gemischter Blattsalat | hausgemachte Krauterbutter

FISCH

Gebratenes Forellenfilet | La Ratte Kartoffeln | Bergartischocken | Basilikumsauce

Pochiertes Saiblingsfilet | Gerstenrisotto | Erbsen | Zitronenricotta | Erbsenkresse

Uberbackenes Zanderfilet | Krautercrumble | Berglinsen-Gemuseragout | Karottenstroh

44

45

48

54

56

45

87

42

44

45



DESSERT | KASE

Fichtensprossenvariation | Glace | Creme \ Panna Cotta
Engadiner Joghurttortchen \ Holunderblitengelee | Himbeeren
Karamellisierter Bundner Quarktatsch | Zwetschgen | Baumnussglace

Kaseteller mit funf verschiedenen Sorten | Chutney | Silser Bauern-Birnenbrot

HAUSGEMACHTE SORBET | GLACE (PrO KUGEL)

Sorbet: Blutorange | Zitrone | Vogelbeere | Himbeere | Erdbeere
Mit: Vielle Prune | Campari | Calvados | Vodka | Williams

Glace: Vanille | Schokolade | Mocca | Baumnuss

Mit: Rahm

Geruhrter Eiskaffee | Rahm

15

15

17

23

15



HERKUNFT FISCH

Lachs |

Forelle |
Saibling|
Zander |

HERKUNFT FLEISCH

Rind |

Hirsch & Reh |
Kalb |
Schwein |

Gams‘

HERKUNFT BACKWAREN

Brot & Feinbackwaren |

LIEFERANTEN

Fleisch |
Fisch |

Gemuse und Frichte |
Milchprodukte |

ltalienische Spezialitaten |

(CH)
(CH)
(CH)
(FAOO04)

(CH)| (T
(CH) [ (AD| (D)
(CH)

(CH)

(CH)| (AD)

(CH)

Heuberger (St. Moritz), Rageth (Landquart)
Bianchi (Zufikon), Rageth (Landquart),

Swisslachs (Lostallo)
L. Giurani & Co. (Castasegna)
Sennerei Pontresina (Pontresina)

Pozzoli (Castasegna)

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% gesetzlicher Mehrwertsteuer



ALLERGIE UND INTOLERANZ
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KRUSTENTIER SESAM NUSSE GLUTEN EIER FISCH SCHALENTIERE
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SENF SELLERIE ERDNUSSE MILCH SULFITALKOHOL SOJA LUPINENSAMEN

Liebe Gaste, wenn Sie Allergien und/oder Unvertraglichkeiten haben, geben Sie uns bitte Bescheid.

Wir beraten Sie gerne.



